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Hur ska en livsmedelslokal vara utformad?

Allt material och alla ytor ska vara tata, slata och latta att rengéra.
Lokalernas utformning ska goéra det méjligt att halla rent i lokalen samt
gora det méjligt att uppréatthalla god hygien.

Det ska finnas forrum till toaletterna sa man inte gar direkt in pa
toaletten fran livsmedelslokalen. Dessa toaletter far bara anvéndas av
kokets personal! Det ska ocksa finnas méjligheter till handtvatt med
kallt och varmt vatten.

Det ska finnas moéjlighet till handtvatt i narheten av beredningsytorna
med bade varmt och kallt vatten. Det ska dven finnas flytande tval och
hygieniska torkma&jligheter — inte textilhanddukar!

Foérvara inte rengdringsmedel déar livsmedel hanteras! Dessa ska sta i
stadutrymmet. Stadmaterialet som anvéands i kdket ska inte anvandas
till att stdda ndgot annat &n just koket.

Se till att ventilationen och avloppet har tillrdcklig kapacitet.
Belysningen i lokalen ska vara tillrécklig. Téank pa att ha k3por eller
inkapslade lysrér sa att eventuellt glassplitter inte hamnar i maten eller
dar livsmedel hanteras.

Omkladningsrummet bor vara i anslutning till kdket och det ska finnas
plats att skilja arbetsklader fran privata klader at.

Kontrollera att ni har ratt utrustning till den hanteringen ni ska ha,
t.ex. tillrackligt med kylutrymme, férvaringsutrymme, bankytor och
nedkylningsskap.

Det maste finnas tillrdckligt med kylutrymmen s3 att ni kan separera
olika varugrupper &t. Man ska till exempel skilja rdvaror fran fardiga
ratter at, samt olika ravarugrupper.

Se till att ni har ett s8 rakt flode som mojligt genom lokalen sd att
korsande fléden inte uppstar. Det far till exempel inte finnas risk av
fardiga ratter fororenas av ravaror eller annat.

Om man i sin verksamhet ska skélja livsmedel bér det finnas en vask
for detta.

Det ska finnas ndgonstans att géra av allt avfall som uppkommer i
verksamheten. Avfallet ska s8 snart som méjligt tas bort fran lokalen.
Tank pa att det kan behévas flera olika beredningsytor och utrymmen,
till exempel separat utrymme fér jordiga produkter, kétthantering med
mera.

Vatten som anvands vid hantering av livsmedel ska vara av
dricksvattenkvalitet.

Mer information
Bygglov - Byggenheten, tel 0320-217000
Avlopp - Miljéenheten, avloppsteamet, tel 0320-217000
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